Kammerjager

Leitfaden: Vorratsschadlinge - erkennen,
vermeiden, bekampfen

WAS SIND VORRATSSCHADLINGE?

Vorratsschadlinge sind Insekten, die gelagerte Lebensmittel befallen. Sie kénnen durch Fraf3,
Verunreinigungen oder Larven erheblichen Schaden anrichten und die Lebensmittel unbrauch-
bar machen. Besonders in Haushalten und Lebensmittelbetrieben stellen sie ein hygienisches
und wirtschaftliches Risiko dar.
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TYPISCHE VORRATSSCHADLINGE
B MEHLMOTTEN (PLODIA INTERPUNCTELLA):

B Erkennungsmerkmale: Kleine, brdunlich-graue Motten; Larven in Verpackungen.

H» Lcbensmittel: Befallen Mehl, MUsli, NUsse und Trockenfrichte.

I KORNKAFER (SITOPHILUS GRANARIUS):

B Erkennungsmerkmale: Dunkelbrauner Kd&fer, etwa 3 mm grof3, Idnglicher Kérper.

E» Lcbensmittel: Getreide, Reis, Mais.

D SPECKKAFER (DERMESTES SPP.):

B Erkennungsmerkmale: Runde Ké&fer mit gemustertem Panzer.

H» Lcbensmittel: Trockenfleisch, Kdse, Tierfutter.
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WIE GELANGEN VORRATSSCHADLINGE IN DIE LEBENSMITTEL?
P EINKAUFE:
E» Schddlinge kdnnen bereits in Verpackungen vorhanden sein.
p LAGERBEDINGUNGEN:
B \Warme und feuchte Lagerung begunstigt die Vermehrung.

I BAULICHE SCHWACHSTELLEN:

I Kleine Ritzen und Locher erméglichen das Eindringen.
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TIPPS ZUR VERMEIDUNG VON VORRATSSCHADLINGEN

I 1. EINKAUF KONTROLLIEREN

B \/erpackungen vor dem Kauf auf Lécher oder Verunreinigungen prufen.
D 2. LEBENSMITTEL RICHTIG LAGERN
E» Vorrdte in dicht schlieRenden Behdltern aufbewahren (Glas oder Kunststoff).
I Trockene, kihle Lagerbedingungen schaffen
I 3. REGELMARIGE KONTROLLE:
m» Vorratsschréinke regelmdfig auf Larven oder Kotspuren untersuchen
m» Befallene Lebensmittel sofort entsorgengen
I 4. SAUBERKEIT:

B Schrdnke und Regale regelmdlig reinigen, um Kramel und Rucksténde zu entfernen.

I» Bodenndhe meiden - Vorrdte besser in oberen Regalen lagern
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MABNAHMEN BEI BEFALL
I 1. BEFALLENE PRODUKTE ENTSPORGEN:
E» Lebensmittel in verschlossenen Tuten in den Hausmull geben.
I 2. GRUNDLICHE REINIGUNG:

B Alle betroffenen Schréinke, Regale und Ecken grindlich aussaugen und mit Essig-
wasser auswischen.

I 3. SCHADLINGSBEKAMPFUNG

B Klebefallen oder Pheromonfallen einsetzen, um den Befall einzudédmmen
I Bei starkem Befall: Kammerjager informieren

WARUM CMB KAMMERJAGER

Mit unserer Erfahrung in der Schadlingsbek&dmpfung vermitteln wir nachhaltige und wirksame

L&ésungen gegen Vorratsschadlinge. Wir beraten Sie umfassend und sorgen dafur, dass lhre
Lebensmittel sicher und geschutzt bleiben.
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