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HACCP-Checkliste fiir Gewerbe
HACCP-Checkliste:Einhaltung der Hygienestandards

1. EINGANGS- UND LAGERKONTROLLE

P Prufen Sie regelmdaRig Waren auf Schadlingsbefall (Verpackungen, Lieferungen)

P Lagerbedingungen: Temperatur und Luftfeuchtigkeit Gberwachen.

2. MONITORING UND DOKUMENTATION
P Uberwachungssysteme (z. B. Klebefallen) installieren.

P Schdadlingsfunde dokumentieren

Kostenfreier Schadlingsbe-
stimmungsservice per

WhatsApp oder E-Mail an

info@cmb-kammerjaerger.de GANZ UNVERBINDLICH UND BEQUEM PER WHATSAPP.
EINFACH QR-CODE SCANNEN UNS AUSPROBIEREN!

3. REINIGUNG UND WARTUNG

P Reinigungspldne einhalten, Maschinen und Arbeitsfléchen sauber halten.

P Abfallbehdlter regelmdaRig leeren und verschlieRen

4. DOKUMENTATIONSPFLICHT:

B RegelmdafBige Schulungen zur Schadlingsprévention durchfuhren.

B HACCP-Protokolle und Notfallpléne bereitstellen.

Am Brunnengarten 4 TELEFON: EMAIL:
60437 Frankfurt am 01579 250 520 0 info@cmb-kammerjaerger.de
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Leitfaden: Pravention von Schadlingsbefall mit Tipps
Wie konnen Sie Schadlingsbefall verhindern?

1. HYGIENE

P lebensmittel in verschlossenen Behdltern lagern.

P Mull regelmdfig entsorgen und sauber halten.

2. BAULICHE MABNAHMEN

P Undichte Stellen, Ritzen und Rohre abdichten.

P Fliegengitter an Fenster anbringen.

3. LAGERUNG
I Vorrdte kahl und trocken lagern.

P Alte Lebensmittel regelmdafig Uberprifen und entsorgen.

4. MONITORING

P Fruhzeitige Uberwachung durch Schddlingsfallen oder Kontrollsysteme

3 =~z SCHICKEN SIE UND GANZ EINFACH IHRE BILDER PER
Kostenfreier Schadlingsbe- oo

stimmungsservice per UNSERE EXPERTEN TEILEN INEN MIT, UM WAS FUR
WhatsApp oder E-Mail an EINEN SCHADLING ES SICH HANDELT.

info@cmb-kammerjaerger.de GANZ UNVERBINDLICH UND BEQUEM PER WHATSAPP.
EINFACH QR-CODE SCANNEN UNS AUSPROBIEREN!
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